Stuck Schwarzbrot und ein Krug Wasser
den Hunger eines jeden Menschen;
aber unsere Kultur hat die astronomie
geschaffen. {g
Honoré de Balzac (1829)

Ausbildungsberufe

iN Gastronomie & Hotellerie

am OSZ .Johanna Just®, Potsdam,
Abteilung |

R
=y
L\
] ]
1
|1u| I!. L[
i
il _'
4
"'-..*"1“
g 3
B
(@)}
N
A
A
U
AN
+4—
@)
=
N
N
)
O
-
)
-
w
=
O
~
ol
o
3
3
<
I
)
Ol
+—
+—
~
O
@)
N
O
af)
+4—
@)
=
(N



https://www.aphorismen.de/zitat/111291

Vermittlung von theoretischen
und praktischen Fahigkeiten
in den Beruten der Gastro-
nomie und Hotellerie:

& Kichen-Berufe ﬁ*
® Hotellerie-Berufe | — . .
® Systemgastronomie-Berufe — ~
¢

Service-Berufe



fusbildungsberufe
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® éChiﬂ/KOCh (3 Ausbildungsjahre)

e Fachfrau/-mann fUr Restaurants unad
Veranstaltungsgastronomie (3 Ausbildungsjahre)

® Hotelfachfrau/-mann (3 Ausbildungsjahre)

® Fachfrau/-mann fUr Systemgastronomie (3 Ausbildungsjahre)

® Fachkraft Kiche (2 Ausbildungsjahre)
® [achkraft im Gastgewerbe (2 Ausbildungsjahre)

® [achkraftin der Systemgastronomie (2 Ausbildungsjahre)

® Fachpraktiker/in KUche (2 Ausbildungsjahre)



Lernfelder - Lehrinhalte kurzgetfasst

(Basis; berufsUbergreitend; 1. Ausbildungsjahr)

® Arbeitsabldufe in der Kiche g
® grundlegende Arbeiten irﬂ/éerviéé“ 13

® Hygiene, Arbeits- und Gesundheﬂsschd’a
gewdhrleisten




L ernfelder - Lehrinhalte kurzgefasst

(KUCHENBERUFE - Spezialisierung; 2./3. Ausbildungsjahr)

e cinfache Speisen/Gerichte zubereiten, prasentieren

Suppen, Sofien, Eintopte herstellen

® Sattigungsbeilagen, Getreideprodukte zubereiten
® Fleisch, Wild, Geflugel verarbeiten
® Fisch, Meeresfrichte verarbeiten

® SUf3speisen, Desserts und Gebdck herstellen

® pesondere Speisen zubereiten; MenUs kreieren




Lernfelder - Lehrinhalte kurzgetfasst R

(SERVICEBERUFE - Spezialisierung; 2./3. Ausbildungsjahr) =

e GQaste beraten; Leistungen verkauten

® Speisen und Getrdnke servieren

® \eranstaltungen planen, durchfUhren, nachbereiten

® Aufgaben an der Bar und am Getrdan-
kebuffet erfullen

® Marketing- und verkaufstordernde
Strategien entwerten




L ernfelder - Lehrinhalte kurzgetasst

(HOTELBERUFE - Spezialisierung; 2./3. Ausbildungsjahr)

e Gastrdume herrichten, pflegen

Empfang und Rezeption gestalten

e Ubernachtungsleistungen anbieten

® personalwirtschaftliche Autfgabepaggahrnenmen




e-ussichten, Karrierewege - z.B.

® sichere Anstellung in (Uber)regionalen Betrieben

e internationale Karrieremoglichkeiten
e Selbstdndigkeit; Existenzgrondung

® /usatzqualitizierungen (Meisterprotungen,
gk achwirt-Qualifizierungen, Studium ..)
e
|#®. ® Spezialisierungen (Eventmanagement,
o7 Diait-Kodchin, Sommelier ...)
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_ngesonderheiten des OSZ ,Johanna Just”®
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e professionelle Lernbedingungen, authentische
Ausrustung, Praxisndhe

engagiert betreute Lerngruppen

Sprachforderung und PrUfungsvorbereitung

berufsspezifische Exkursionen

Sprach- und Arbeitsreise nach Frankreich (Paris)

o KMK-Fremdsprachenzertifikat

\

,

® Kochmannschaft

® Teilnahme an Wettbewerben, Meisterschaften



ontaktdaten

Anschrift: 14467 Potsdam, Berliner Straf3e 114/115
Teletfon: 0331 289-7300
Website: https://oszj.de
E-Mail: info@oszj-j.-justde

Schulleitung: Herr Georqgi, JOrg

Abteilungsleitung: Frau Beck, Frauke

Sekretariat: Frau Lehmann, Sina



mailto:info@oszj-j-just.de
https://oszj.de
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Die Prasentation ist mit Apple Keynote erstellt
worden.

Die abgebildeten Auszubildenden des OSZ
,<Johanna Just® haben der Verwendung ihrer
Fotos explizit zugestimmt.

Quelle der Abbildungen: 3
Archiv OSZ ,Johanna Just®, Abt. | v
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